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for the business & the traveler 
 

Q&A ZU DEN BIENEN IM C/O 56 
 

Wieso stehen hinter einem Hotel Bienen? 

Die Imkerin Frau Sabine Petri hat diese im Jahr 2021 nach Anfrage durch das Hotel dort aufgestellt. 

Die Bienenstöcke stehen in einem von Gästen kaum frequentierten Geländeteil. Hier können die 

zwei Stöcke mit je einem Bienenvolk ausfliegen und die Bäume und Blumen der Gegend bestäuben. 

Das schützt nicht nur die Biodiversität in der Stadt, sondern erzeugt auch je Volk rund 30 Kilogramm 

Hotelhonig. 

 

Werden die Bienen fachgerecht betreut und gepflegt? 

Ja, das übernimmt die Imkerin Frau Sabine Petri, die bereits seit 2016 bis zu 20 Bienenvölker in der 

Region betreut. Neben den beiden Völkern am Hotel stehen weitere zum Beispiel bei IKEA Chemnitz. 

Ihr regionaler Honig ist sehr gefragt, so nutzt das Hotel beispielsweise neben dem im Hinterhof 

produzierten Honig weitere etwa 90 Kilogramm jährlich. Die Imkerin macht dabei von der 

Bienenpflege bis zur Honigproduktion alles selbst. Frau Petri betreut auch Bienen an der 

Oberschule Schönau, gemeinsam mit den dortigen Klassen 5 und 6, im Rahmen eines Schulprojekts. 

Zudem arbeitet sie als Blockflötenpädagogin an der Städtischen Musikschule. 

 

Wofür wird der Honig im Hotel genutzt? 

Beim Frühstücksbuffet wird im Hotel nur noch regionaler Honig von Frau Petri angeboten. Der 

Honig direkt aus dem Hotelhof wird abgefüllt und die exklusiven Gläser als Präsent an Stammgäste 

gegeben. 

 

Wie viele Bienen sind da so unterwegs? 

Im Sommer sind rund um die „Honigfabrik“ 60.000 Bienen je Volk im Einsatz. Die Königin legt dazu 

1.000 bis 2.000 Eier – täglich! Die Arbeiterbienen fliegen in einem Radius von bis zu zwei Kilometern 

zu den Blüten der Bäume und Blumen. 

 

Wann wird der Honig geerntet? 

Die erste Ernste findet in der Regel zwischen Mitte Mai und Mitte Juni statt. Jedes Jahr wird 

mindestens zweimal geerntet, in guten Jahren auch häufiger. So gibt es bei den Hotelbienen 

beispielsweise durch den nahen Küchwald auch später im Jahr noch eine Ernte mit Waldtrachthonig. 

Pressekontakt: Marcus Lehmann | presse@co56.de | +49 162 902 74 65 

Über das c/o56 Chemnitz 

Das Hotel c/o56 in Chemnitz ist mit 480 Betten das größte Hotel in Stadt und Region. 21 Konferenzräume bieten Platz 

für zahlreiche Veranstaltungen vom Business-Kongress über die Jahresversammlung bis zu großen Events wie der 

SACHSEN CLASSIC oder das Hotelkonzert „Live mit Aussicht“ im vergangenen Jahr mit KARAT. Die Neufirmierung des 

ehemaligen Pentahotels erfolgte zum Juli 2021. Der neue Name „c/o 56 Chemnitz“ (c/o = „care of“ oder „in Obhut von“) 

ist eine Anlehnung an die Adresse Salzstraße 56 am Chemnitzer Schlossberg, der signalisiert, dass sich hier jeder Gast 

umsorgt fühlen kann. 
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